Selezioni
Tre formaggi selezione Filrouge: 12 €

Morbier A.0.P. (Jura), Robiola di Roccaverano, Toma blu Val Chisone

Shropshire P.D.0. Latte pastorizzato da vacche di razza 10 €

Guernsey. Erborinato inglese con inmesto di Annatto.

Crudo di suino nero piemontese ( Salumificio Chiapella ) 12 €
Ostrica Fines de Claires Vertes "Marennes Oleron" 2.5 €
Sciocchezze

Piadina araba con prugne secche, feta, menta, miele e moci 5 €
Paninetto con Galantina, crauti e maionese al rafano 5 €
Acciughe e burro Bordier® 5 €
Tortilla di mais, seppia”™® scottata, crema di piselli’”, 7 €

spinacino e maio al limone

Piatti

Cipolla di Andezeno ripiena di patate, fagiolini e miso con salsa

di arachidi 8 €
Vellutata® di lenticchie, curry Panang, coriandolo e anacardi 7 €
Vitello® Tonnato 8 €
Finanziera” 12 €
Plin di coniglio®, fungo shitake e timo limonino 13 €
Risotto con fondo® bruno di verdure e toma del Lait Brusc 13 €
Costine® di patanegra, radice amara e BBQ' di barbabietola 15 €
Dessert

Mont Blanc® 6 €
Mousse® al pepe Sichuan, mandarino®, cioccolato Ruby e 7 €

bisquit® alla nocciola

‘prodotto abbattuto dopo essere stato preparato per la corretta conservazione dello stesso.
**prodotto congelato all‘'origine. Carta degli allergemi disponibile su richiesta.

Acqua microfiltrata 0,5L 1.5€. caffé filtro 2.5€ Prezzo del servizio imcluso.



